
ΫϦʔϜνʔζにমϦϯΰ、υϥΠϑ
ϧʔπをՃ͑、υϥΠΫϥϯϕϦʔを
トッϐϯάしました
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Ұのॏ ҏୡרɺകᴂɺ͔ Β͕͢Ε͍੢ژমɺͨ ͖ͨ͝΅͏  ͝ ·࿨͑ɺࢢদ͔·΅͜ɺ͋܀Μ࡫แΈɺ͋ Θͼࣽࢫɺ࠼Γ͖͵ͨרɺר͘͟ࡸɺ͖܀ΜͱΜɺా Γɺ֟࡞ ͳ·͢ɺۚ ഩࠇ౾
ೋのॏ  ʹ͠Μࠛ෍רɺಲീ഼רɺͿΓのࢠɺ͍ Μ͛ΜɺകՖਓࢀɺणߴ໺౾෗ɺख͜ߝΜʹΌ͘ɺ඿ࣚւ࿝ɺཪന͍͚ͨ͠ɺւ࿝͍͚ͨ͠ɺ஛のࢠɺΘ͔Ίɺ਺のࢠɺদલ௮ɺ͸ͳ੾Γେࠜの͸Γ͸Γ௮ɺࡊのՖ
のॏࡾ  த՚͘Β͛ɺৠܲ͠͝·Ϛελʔυ࿨͑ɺւ࿝のϩʔετ  δΣϊό෩ɺਓࢀͱΞʔϞϯυのϚϦωɺখদࡊの͝·༉ᖱΊɺ؁ւ࿝のΨʔϦοΫ༲͛ɺ߹יύετϥϛɺ͘ ΔΈϋχʔόλʔɺϑϧʔπνʔζɺܲ のΨϥϯςΟϯɺ

ɹɹɹɹϩʔετϏʔϑʢιʔε෇ʣɺಲ೑ͱ࠼Γ໺ࡊのςϦʔψɹ

݁
Ώ ͍ ͕

լ ஈॏɹ41඼ࡾ
19,800円

本
体

（税込 21,384円）

約21㎝

（蓋含む外寸）

約21㎝

約
1ÿ
㎝

໦੡重ശ �ஈ（3063㎉・食塩相当19.78g ／1ηοτ41඼目） 消費期限：1月2日小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ
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ΫϦʔϜνʔζにমϦϯΰ、υϥΠϑΫϦʔϜνʔζにমϦϯΰ、υϥΠϑ
ϧʔπをՃ͑、υϥΠΫϥϯϕϦʔをϧʔπをՃ͑、υϥΠΫϥϯϕϦʔを

ͳΒίʔϓ
ΦϦδφϧ

約
4人前 �
�00఺

͓Ұਓ༷�఺ݶΓ

今期限定

、Ωϟϕπ、きΎうΓࢵ、し֟ׯ産のࠃ
にΜ͡Μをେࠜでרき、؁ਣຯに࢓
্͛ました

רΓき͵た࠼

「子ଙൟӫ」「݈߁௕ण」をئ
うҙຯがࠐめらΕたにしΜࠛ
෍רを؁ਏくࣽ ্͛ました

にしΜࠛ෍ר

ೋ
の
ॏ

ೋͷॏ�͓͢͢Ίͷ඼

Ұͷॏ�͓͢͢Ίͷ඼

ͷॏ�͓͢͢Ίͷ඼ࡾ

2
�
2
�

6801 冷蔵 ۜͷ৿コーϙϨーション

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

͜ͷカλロάͷར用にؔͯ͠͸ͳΒίʔϓۀࣄ約׺に͖ͮج·͢ɻͳΒίʔϓϗʔϜϖʔδͰ֬͝ೝ͍͚ͨͩ·͢ɻ˞঎඼にΑΓ਺にݶΓ͕͍͟͝·͢ɻ͓ૣ໨に͓ਃࠐΈ͍ͩ͘͞ɻ
˞͓౉࣌͠ͷ੝Γ ・ํσβイϯ͸มΘΔ৔߹΋͍͟͝·͢ɻ˞ݪྉࣄ৘にΑΓɺ಺༰มߋͷ৔߹͕͍͟͝·͢ɻྃ͝ঝͩ͘ ͍͞ɻ˞঎඼にΑΓɺక੾೔͕ҟͳΓ·͢ɻৄ͠ ͸͘ɺ֤ ঎඼৘ใΛ͝ཡͩ͘ ͍͞ɻ
にରͯ͠ͷ՝੫にͳΓ·͢ɻܭ߹͸ɺຊମՁ֨࣌ࢉՁ֨Ͱ͢ɻϨδਫ਼ߟࢀՁ֨͸ࠐにͳ͓ͬͯΓ·͢ɻ˞දࣔͷ੫ࢉ߹ఆ਺ྔ͸ͳΒίʔϓ୐഑ͱɺళฮͰͷݶ˞
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ご予約締切
1�/2�（日）

迎春商品のご注文は

10月17日（金）以降の金曜日は
毎週ポイント３倍でお得！

スマイルポイント
５倍の日がお得！

͘Θ͘͠͸ɺళฮͷ͓ങ෺カϨϯダʔΛ֬͝ೝ͍ͩ͘͞ɻ

6日（土） 7日（日）12月

22日（水）10月

2日（日）1日（土） 19日（水）11月

01_ならコープ迎春予約_0930.indd   1 2025/09/30   1�:2�:�6



ಸྑঁࢠେ ʮֶಸྑͷ৯ϓϩδΣΫτʯ
஍ফ͓ͤͪɹ࿨༸࢈ಉ؂मɹ஍ڞ

【ͳ͝Έの重】 ༘子ͳます、味付け਺の子、若草৴ా巻、ಸྑ漬香る海老煮、Ӊଫの黒
豆、栗きんとん、大和஡伊達巻、ಸྑの஍ञ入りߚ白かまぼ͜、桜香る
ୄの༓҇焼き、花もちߚകほうじ஡風味

【 ͸ ͳ の 重 】松笠いかകソース、松笠いかバジルソース、トマトとԼ๺य़まͳのテ
リーヌ、കᴂ甘煮、カラスガレイの白味઻焼き、クリームチーズビーフ
パストラミ巻、ね͗のञപ肉巻きʙ特製ಸྑ漬ソースがけʙ、ヤマト
ポークのࠛ෍太巻き、ക香る豚と野菜の甘酢あん、ۚ ͝まా作り、࿇
根の松風焼き、花もち白കほうじ஡風味

【Έ΍ͼの重】 サーモンと大根の౯花ロール、༘ 子ไॻ巻、കܕ大根、௣୛旨煮、煮し
め鶏、Ӊଫۚ͝ぼう ޒಙ味઻࢓立ͯ、കܕ人参、合鴨スモークオレン
ジソース、花もち緑大和஡風味、ۚ คകञ༽ᠪ、あんΆ֟とさつまいも
のサラダ、鶏の豆ೕチーズԼ๺य़まͳソースがけ、たら煮

ײがΓଓけるਓのྠから޿ た͡ と͜ʙࣜגձࣾඒ٢໺೶ԂさΜを๚Ͷてʙ
おͤͪ に࢖༻するകと֟ Λੜ 、޻Ճ、࢈෺のੜ࡞。ձࣾඒ٢໺೶ԂさΜࣜגされている࢈
ൢചΛҰ؏して͏ߦ と͜で、ফඅऀのํに௚઀商品の さྑΛ఻ る͑といっͨ ਓとਓとのܨ
がりのॏ要ੑΛֶびましͨ。ۙ࠷ではྸߴԽରࡦとして、εϚʔト೶ۀΛಋೖするҰํ、
૲מりに༽Λར༻しͨ ༗ச೶ۀΛਪਐされているとい͏ ࿩がҹ৅తでしͨ 。そ͏ しͨ ༷ʑ
な޻෉の຤にで͖ ͨಸྑの໺ࡊにތりΛ࣋ͪ、ྑ い΋のΛಧけͨいとい͏ ੜऀ࢈のํの
೤ҙは๨れてはいけないと͡ײ ましͨ ΋օ༷によりྑޙࠓ。 い΋のΛఏڙで͖ るよ͏ 、։ൃ
にҰ૚ྭΈͨいとࢥいます。

ͨࢲ ʮͪಸྑの৯ϓϩδΣΫトʯでは、ಸྑの৯ࡐΛ
しͨϝχϡʔの։ൃにऔり૊Μでいます。ʮ஍͔׆
ಈのҰ؀としてऔ׆஍ফおͤͪɹ࿨༸ʯの؂म΋࢈
り૊まͤていͨだ͖、お͔͛さまで��೥໨Λܴ͑ま
しͨ。શてのお品にಸྑ࢈ݝの৯ࡐΛ࢖༻しており、
ಸྑݝの৯のັྗΛ͡ײていͨだけるૉఢなおͤͪ
となっております。ʮ஍࢈஍ফおͤͪɹ࿨༸ʯΛ௨し
て、஍ݩの৯ࡐのັྗだけでなく、ͪͨࢲ΍ੜऀ࢈の
ํのࢥいΛ͡ײていͨだけますと޾いです。

ಈΤϐιʔυ׆

੡ॏശࢴ �ஈ

約2÷㎝

（蓋含む外寸）

約2÷㎝

約
1Ā
㎝

本
体

（税込 21,060円）
19,500円

消費期限：1月1日小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ
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たͪࢲ ͕
この͓せͪに͍ͭͯ
ಈըͰ͝঺հしま ʂ͢
˞௨৴අ͕ൃੜ͠·͢
छʹΑͬͯػ˞ ͸ಡΈࠐΊͳ͍৔߹͕
ɹ͍͟͝·͢

ಸྑঁ子େ 「ֶಸྑの食ϓϩδΣΫト」
ϝϯόʔΑΓͳΒίʔϓ

ΦϦδφϧ

お一人様
1点限り1
000点限定

（2378㎉・食塩相当12.8g ／1ηοτ35඼目）
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٢໺੡സڠۀ޻ಉ૊߹の
ʮ٢໺ਿʯ
ׂΓസ�હ෇͖

※イメージです

ಸྑঁ子େֶ「ಸྑの食ϓϩδΣΫト」ڞಉ؂म

஍࢈஍ফ
͓せͪ

2 ஍産஍ফおせちɹ࿨༸
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感
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ち
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考

案
し
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お
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で
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て、஍ݩの৯ࡐのັྗだけでなく、ͪͨࢲ΍ੜऀ࢈のて、஍ݩの৯ࡐのັྗだけでなく、ͪͨࢲ΍ੜऀ࢈の
ํのࢥいΛ͡ײていͨだけますと޾いです。ํのࢥいΛ͡ײていͨだけますと޾いです。ํのࢥいΛ͡ײていͨだけますと޾いです。
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わたしの
おすすめ一品

わたしの
おすすめ一品

ஈॏɹ35඼ࡾ

わたしの
おすすめ一品

6802 冷蔵 ςΟーケーシン

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

Έ
΍
ͼ
の
重

͸
ͳ
の
重

            2・3ทで͝Ҋ಺ͷ঎඼はおॏに੝り付けࡁですɻɹɹ      
※ηοτ಺༰およͼ੝り付けは、ࣸ ਅͱҟͳΔ৔߹͕͟͝いますɻ

ご予約締切
12/1�（日）
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3஍産஍ফ、஍ݩのおせち

ಸྑɾ法ོۙࣉ の͘ྉ௾ʮ੢େ࿨͑͞ きʯ
ϓロのྉ理ਓୡ͕࿹をৼΔ͏ 食௨を΋ᄬΒ͢
ख࡞りのઈ඼͓せͪ

ಲ֯ࣽɺۜ মɺژ੢ࡪ
໐໳͖ۚ࣌ΜͱΜɺ؁܀࿐ࣽɺ
γϣίϥύ΢ϯυɺ
ϦϯΰͱࢵҶのύΠแΈɺ
Ϝʔϧ֋のΞώʔδϣɺ
εϞʔΫɺ໌י߹ ଠ෩ຯαϥμɺࢢদ͔·΅͜ɺ
ϩʔετϏʔϑμΠεΧοτɺίϧχγϣϯɺελοϑυΦϦʔϒɺ
মւ࿝ɺൕཱরমɺւ઱ࢢদɺࢢۋদɺܲ ͭ͘ͶরমɺεϞʔΫαʔϞϯ͍͘Βఴ͑ɺ
ΫϦʔϜνʔζの੢ژ௮ʢύηϦคʣɺদલ௮ɺຯ෇਺のࢠɺߚਊେࠜのਣの෺ɺా Γɺ࡞
୮೾ࠇࠇ౾ࣽɺ୫ࣽ෇ɺए౧؁࿐ࣽɺۚ ɺകՖ΋ͪר؁࿐ࣽɺҏୡ׷

ຯͷେ࿨࿏
ͳΒίーϓの༦食୐഑Ͱ͓ͳじみ
஍ݩの͓ห౰੡଄メーΧー ʮ͕͓Ոのຯわ͍ʯを
໨ࢦしͯ࿹にΑりを͔͚た͓せͪ
खͮ り͘ײをେ੾にେきめのॏശに
࿨༸のݫબ͞Εた食材を੝り込みました

थࢷ੡重ശ �ஈ

約2÷㎝

（蓋含む外寸）

約2÷㎝

約
12
㎝

本
体
（税込 57,000円）
52,778円

本
体
（税込 16,200円）
15,000円

੡重ശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
ÿ
㎝

約ú2㎝

約26㎝

ඈௗ

【一の重】 ҏ੎ւ࿝ͱӢ୮のᖱࢠ·Ϳ͠ɺ͔ Β͢Έɺߚനו๶ɺԴ୮ඦ߹ࠜɺ໼͠ΐ͏͕ɺా ɺרҏୡࢠΓɺᗌేകɺຊ༘࡞
ൕཱ༘҇ম͖ɺ᲏ॊΒ͔ࣽɺ͖ ͵͞΍ɺͣ Θ͍ֈɺࠛͪ࣋ࢠ෍ɺୄ ͓΅Ζ࿨͑ɺᲳরমɺ࣊ ԫۚࣽɺൎの௭ࣽɺݼ
ʒ࡫਎খୄɺӉଫのۚڇᤙɺ෫ؚ·ͤɺ਺のࢠɺ݁ ͼࠛ෍רɺखᓻᴂɺଢ଼ॊΒ͔ࣽɺܲ ͚͠の࣮মɺं ւ࿝ϐϦਏࣽɺ
෱കࣽࢫɺ߹יϩʔεɺʒ͞͝͠ɺΘ͔͗͞ೆ൮௮͚ɺେ༘ࠜࢠͳ·͢ɺஸ࿊໦ߚന௮ɺ੺෥؁ਣ௮͚ɺന෥؁ਣ௮͚ɺ
ͨΒؚ͜·ͤ

【二の重】 ࠇ౾࿨ࡾຍࣽɺۚ ࣌കਓࢀɺࠇໟ࿨ڇϩʔετϏʔϑɺ᳛ ཛࣽࢫɺ͘ ͜の࣮ɺ݀ ɺרീ഼ࢠ
͍͘Βে༉௮ɺ᝔ࣽࢫɺֈ෥ਣఴ͑ɺ࿇͍ࠜͱࣽ͜ɺߚനകେࠜɺۚ ɺࣽ͘ຶ׷ ΔΈѿࣽɺ࿵ؚ·ͤɺ͖܀ΜͱΜɺ
ɺͨר෍ࠛࡪɺࣽࢫ௣୛༗അࣽɺ୫ׯ࿨͑ɺࢠのՖਏࡊ೑࣌Ӎࣽɺ໦のժɺ௕Ҷക೑࿨͑ɺڇ ᤙɺܲڇ͖ͨ ؊࣌Ӎࣽɺ
ΫϨιϯɺύϓϦΧ

約
3人前

約
3人前

ೋஈॏɹ61඼

Ұஈॏɹ30඼

消費期限：1月1日
（2037㎉・食塩相当13.68g ／1ηοτ61඼目）

小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに・くΔみ

੢େ࿨͞ ͖͑

消費期限：1月1日
（2431㎉・食塩相当16.7g ／1ηοτ30඼目）

お一人様
1点限り�0点限定

੢େ࿨͑͞き　͓ͤͪ

ừ
一
の
重
Ử

6804 冷蔵 ຯͷ大࿨࿏

6803 冷蔵 ੢大࿨͖͑͞

ừ
二
の
重
Ử

͜のϚʔΫの商品は、ΦʔυϒϧとҰॹにごར༻で
おಘな商品です。くΘしくは��ɾ��ทΛごཡください。

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
1�/2�（日）
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4 ΈΜͳで楽しΉおせち

㇁ܙ
㆏
ㆿ

৽
य़
ສ
෱

             4・5ทで͝Ҋ಺ͷ঎඼はおॏに੝り付けࡁですɻɹɹ      
※ηοτ಺༰およͼ੝り付けは、ࣸ ਅͱҟͳΔ৔߹͕͟͝いますɻ

Έ
Μ
な
で
ғ
う

Ϙ
リ
ỿ
ー
Ϝ
た
ỳ
΀
り
の

͓
せ
ͪ

ಛ
େ
和
༸

お
せ
ち

消費期限：1月1日（4331㎉・食塩相当17.4g ／1ηοτ50඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに

【壱の重】スイートポテト（ԫ）、スイートポテト（紫）、伊達巻、た͜଍ׂ๑煮、鮭༘҇焼き、๺寄֋ひもサラダ、
味付け਺の子、菜の花松લ漬け風、たら野菜つみれ、ߚ白蒲鉾、Ұޱにしんࠛ෍、あΘͼׂ๑煮、
ۚ͝ま֯煮、͸も西京焼き、ా 作り煮、ねり͝ま牛ᤙ、༘ 子ͳます、ズワイガニ甘酢漬け、
山くらげと٠花の甘酢漬け、海老の旨煮、いくら醤油漬け、漁Րߚ༿漬、Ұޱ焼き౬༿ 花山椒০り、
渋皮栗いもきんとん、ࠃ産黒豆煮、ஜલ煮、スナップエンドウおひたし

【弐の重】 栗豚ローストポーク（ソース付き）、チキンのマスタードマリネ、いか୹࡭白焼うにソース添え、
いか୹࡭ԫۚ焼うにソース添え、ドライフルーツパイ包み、֟ׯホワイトチϣコ、
ローストビーフ（ソース付き）、牛タンロースト（レモン果汁付き）、
ຣ஡ガナッシュと͜しあんの͗Ύうひ包み、手作りハンバーグ、味付けロマネスコカリフラワー、
タンドリーチキン、Θさͼ酢ͩ͜、かに௺冷製マϤネーズ、かに௺冷製オーロラソース、白身ࢳۋ巻、
生ハムチーズ松༿、海老とアスパラのテリーヌ、ぷちぷり海老サラダ、スモークサーモンローズ、
宮࡚県産ۚ׷（ཽ玉）のコンポートバニラ風味、௚Ր焼帆立、๺寄֋ひもᖿઝ͝ま和え

本
体

（税込24,624円）
22,800円

੡重ശࢴ �ஈ

約ú÷㎝

（蓋含む外寸）

約25㎝

約
1ú
㎝

4〜5
人前

ロースτϏーϑιースは、はちみつ使༻ͷͨΊ̍ࡀະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞い ஈॏɹ56඼ࡾ

【一の重】 伊達巻、煮ʒれん͜ん、஛の子ؚめ煮、煮ʒ͝ぼう、ઙ漬き͵さや、ߚ白かまぼ͜、୮೾黒Ϳどう豆、
栗きんとん、ॕ えͼ、ా 作り、ୟき͝ぼう、ߚ白ͳます、花ܕ大根、ۚ ͝まま͙Ζ֯煮、若桃甘露煮、
フカώレ風魚卵和え、味付਺の子、Ұޱにしんࠛ෍巻、花がんも煮

【二の重】 ポテトサラダ、生ハム、ͦ ら豆のムース、シナモンくるみ、タンシチューのテリーヌ、ローストビーフ、
きの͜の醤油バターソース、ボロニアソーセージ、オニオンマリネ、スモークサーモン、
ѷのマンゴーチリソース、レッドキャベツとビーツのラ΃、パンプキンサラダ、ペンネポモドーロ、
イカとカナダホッキ֋のサラダ、若桃甘露煮、ロマネスコカリフラワーઙ漬

、しΎうまいࢳۋ、中華くらげ、にしん甘酢漬、豚֯煮、஛の子メンマ風、海鮮市松、肉ͩん͝ 【の重ࡾ】
ドロップペッパー、油ྜ鶏、ઙ漬ブロッコリー、海老チリソース、ヤングコーン旨煮、黒酢入り酢豚、
ԫパプリカ甘酢漬、赤パプリカ甘酢漬、ܪΘかめの塩ナムル、いか松笠、帆立照焼、かに௺༘҇焼、
͝まͩん͝、桃もち（花餅）

本
体

（税込18,900円）
17,500円

「
࿨
」「
༸
」「
த
」の

ਓ
ؾ
メ
χỿ
ー
を
٧
合
せ
た

バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
な
͓
せ
ͪ

੡重ശࢴ �ஈ

約26㎝

（蓋含む外寸）

約2÷㎝

約
16
㎝

ừ
一の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

ừ
ࡾ
の
重
Ử4〜5

人前

ΈΜͳで楽しΉおせちΈΜͳで楽しΉおせちΈΜͳで楽しΉおせちΈΜͳで楽しΉおせちΈΜͳで楽しΉおせちΈΜͳで楽しΉおせちΈΜͳで楽しΉおせち

ஈॏɹ40඼ࡾ

ೋஈॏɹ50඼
ಛେ࿨༸͓ͤͪೋஈॏʮܙʯ

味༡৺　৽य़ສ෱（࿨༸த）

本
体

（税込18,338円）
16,980円

【壱の重】ポークパストラミ、ローストポーク、合鴨スモーク、鶏つくね串、にしん大漁漬け、若鶏照り焼き、ロブスター、᲏のうま煮、
イカのゴロゴロサラダ、たつくり、焼౬༿巻、市松蒲鉾、京餅手まり

【弐の重】 ஜલ煮、കܕ人参、ߚあずま甘露煮ߴ、 野豆෗、たたき͝ぼう、子࣋ちΘかさ͗ࠛ෍、׍やΘらか煮、穀類の甘辛煮、有頭海老塩焼き、Ϳりの照り焼き、
チキン三色巻き、合鴨ロース照り焼き風、伊達巻、若桃甘露煮

ۚ、海鮮マリネ、きんとん、栗甘露煮、魚卵うま煮 【の重ࢀ】 胡ຑマグロの௭煮、黒豆、ߚ白ͳます、イカਅ࠭和え、海の幸サラダ、パリパリ松લ漬け、サーモン塩麹漬け、
味付け਺の子、若草チーズ和え

ສ྆

৽
/&8 3〜5

人前

消費期限：1月2日小麦・卵・ೕ・མՖੜ・͑ ͼ・かに・くΔみ

ϓϥενοΫ੡重ശ �ஈ

約2÷㎝

（蓋含む外寸）

約2÷㎝

約
2÷
㎝

ਓ
ؾ
の
お
せ
ち「
य़
ۨ
」の
お
඼
͸
、́
ぼ
そ
の
ま
ま
で

お
ॏ
ശ
を
ม
え
て
৽
ొ
৔

ສㆾ

㇓

㇊

㇟

ㆄ྆

ừ
壱
の
重
Ử

ừ
壱
の
重
Ử

ừ
弐
の
重
Ử

ừ
ࢀ
の
重
Ử

ừ
弐
の
重
Ử

6805 冷蔵 ਗ਼ۄ

6806 冷蔵 άϩーϑーズ

6807 冷蔵ΠニシΦϑーズ

消費期限：1月2日（3288㎉・食塩相当36.3g ／1ηοτ56඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに・くΔみ

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

ご予約締切
12/1�（日）

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
11/23（日）
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�૊߹һさΜに޷ධのおせち
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૊߹һさΜに޷ධのおせち
な
ら
ί
ồ
ϓ
Φ
Ϧ
δ
φ
ϧ
お
せ
ち「
݁
լ
」を
製
଄
す
る
ϝ
ồ
Χ
ồ
が
手
ֻ
け
た
࢞
ຓ
඼
で
す

約
2人前

約
3人前

3�
඼
を
丁
寧
に
੝
ࠐ
ん
だ

2
ਓ
前
の
お
せ
ち
で
す

ஈॏɹ37඼ࡾ

（1906㎉・食塩相当11.4g ／1ηοτ38඼目）

࢛ͷॏɹ38඼
๰
ㆤ㇀ぎ

૊
合
һ
͞
ん
の
੠
に

Ԡ
え
ଓ
け
る
ણ
ࡉ
で
う
す
味
の

お
せ
ち
で
す
๰ㆤ

㇀
ㆍ

੺
ࡔ
͋
͡
͞
い

խ

本
体

（税込10,800円）
10,000円

本
体

（税込 14,580円）
13,500円

消費期限：1月2日
（1620㎉・食塩相当10.0g ／1ηοτ37඼目）

小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ

໦੡重ശ �ஈ

約15㎝

（蓋含む外寸）

約15㎝

約
17
㎝

消費期限：1月2日小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ
�ͷॏ
ฒྻ�ஈ

໦੡
ॏശ

約2Ā㎝

（蓋含む外寸）

約15㎝

約
12
㎝

【一の重】 ߚ白かまぼ͜、඿ࣚ海老、アーモンド入りా作り、ߚ白ͳます、たたき͝ぼう、ۚ ഩ黒豆、栗きんとん
【二の重】 ୫旨煮、਺の子ඒ味漬、༿Θさͼ松લ漬、菜の花෱ྑ漬、小઒巻、஛の子౔ࠤ煮、Θかめ、കᴂ、͟ࡸく巻、煮᲏、彩りき͵た巻
野豆෗、伊達巻、ക花人参、豚ീ഼巻、にしん౬༿巻、Ჳ照焼、Ϳりの子、いんげん、海老しいたけ、ཪ白しいたけߴण 【の重ࡾ】
【༩の重】 かつおくるみ、人参とレーズンのマリネ、パプリカのハーブマリネ、牛し͙れ煮、チーズ蒸し鶏、フルーツチーズ、甘海老甘露煮、鶏照焼、合鴨スモーク、

ローストビーフ

ừ
ࡾ
の
重
Ử

ừ
༩
の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

ừ
一
の
重
Ử

ʮ੺͍͋͞͡ࡔʯ
ྉཧ௕౻ࠤ

ừ
一の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

ừ
ࡾ
の
重
Ử

【一の重】 ۚ ഩ黒豆、アーモンド入りా作り、栗きんとん、਺の子入り松લ漬、ߚ白かまぼ͜、カラスガレイ西京焼、
඿ࣚえͼ、彩りき͵た巻、くるみのかつお和え

【二の重】 伊達巻、Ϳりの子煮、山ܗ県産きの͜の松風、णߴ野豆෗、海老௣୛、身ܽきにしんࠛ෍巻、஛の子౔ࠤ煮、Θかめग़汁漬、ക花人参、
菜の花෱ྑ漬、山ܗ牛०菜巻、えͼときͼͳ͝の手ߝ巻、࿇根入りつくねの照り煮、いんげん、松笠いかӢ୮焼、ちりめん੨菜炒め煮

きの 【の重ࡾ】 と͜魚հのテリーヌ、՘子のカネロニ、合鴨パストラミ、栗と༘子のチーズέーキ、鶏のガランティン、ਅ୫のソテー ͦ ら豆のジΣノベーゼ、
ヤリイカのカルピオーネ、大根と人参のマリネ、鶏肉とプルーンの赤ワイン煮、ドライトマトの赤ワイン煮、
マトウダイのソテー シャンピニオンソース、ほうれん草のバターソテー

੺ࡔあ͡͞い　խ
6808 冷蔵 ۜͷ৿コーϙϨーション

6809 冷蔵
ۜͷ৿コーϙϨーション

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

͜のϚʔΫの商品は、ΦʔυϒϧとҰॹにごར༻で
おಘな商品です。くΘしくは��ɾ��ทΛごཡください。

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
1�/2�（日）

0�.05_ならコープ迎春予約_0925.indd   5 2025/09/25   13:01:��



ྉ௾のおせち�

�ɾ�ทでごҊ内の商品はおॏに盛り付けࡁです。
※セット内容および盛り付けは、
写真と異なる場合がございます。

解凍が必要になる商品です。
それぞれの商品の説明に従って
解凍してください。

冷凍

【一の重】 海老Ԓ煮、ߚ白蒲鉾、Ძ༘҇焼、栗きんとん、ߚ鮭ࠛ෍巻、ͳ͝み巻、ా 作り照煮、ボロニアソーセージ、
パプリカミートローフ、合鴨ロース、णӋ子൘᝔、ޒ色٨巻、京ͳます、豚֯煮、伊達巻、若桃甘煮、
黒花豆甘露煮、花餅（ߚക）、花餅（白ക）

【二の重】 ᲏旨煮、ॕ い਺の子、松લ漬、チキンマリネ、サーモンマリネ（ԫピーマン）、りん͝と豆෗のパイ包み、
ึ、஡鴨三色巻、෱豆෤ಒ煮（ۚഩ）、花巻蒲鉾、ロースハム、いくら、࿡ํさつま芋ߚ 付᝔౔ࠤ煮、松笠ӊ଑、
海老୔煮、೧りകۚ࣌人参、ݜさや

ݩ
୴
を
ॕ
う
͓
せ
ͪ
料
理

৯
΂
ͯ
ࢫ
͍
を
ج
ௐ
に
華
や
か
に

࢓
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͛
ま
͠
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৯
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ྺ
࢙
ͱ
఻
౷
を
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͚
る

Լ
י
஡
ྈ
の
ඒ
ຯ
な
る
ҳ
඼

ྫྷ
ౚ
タ
イ
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͕
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ొ
৔

料
亭
お
せ
ち

鹿
鳴

下
鴨
茶
寮

和
一
段

金
沢
割
烹

い
け
森

本
体

（税込 17,820円）
16,500円

本
体

（税込 21,384円）
19,800円

約
2人前 ੡ॏശࢴ �ஈ

（蓋含む外寸）

約
ÿ
㎝

約2ú㎝

約2ú㎝

҆
੓
ࡾ
೥
૑
ۀ
ɾ
ژ
౎「
Լ
י
஡
ྈ
」

ژ
౎
の
จ
Խ
や
ඒ
͠
さ
を

ੈ
ք
த
に
ൃ
৴
͠
ͯ
͍
く
͜
ͱ
を

৴
৚
ͱ
͠
ͯ
͍
ま
す

約
3人前

੡重ശࢴ �ஈ

約2÷㎝

（蓋含む外寸）

約2÷㎝

約
1ú
㎝

ừ
一の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

京・ྉ௾ Θらͼͷཬ

౎の߳り͋ژ౎ݹ ;ΕΔ஡の౬の৺をөした఻
౷の਺د԰଄りのݐ෺Ͱ、ژの౎のੜ׆จԽ、
Վをӵみ、ӵみ͕གわΕ、จֶ͕ӫ͑たژの౎
の෩ྲྀをײじ͞ せΔྉ理をఏڙし͍ͯま͢

お一人様
1点限り200点限定

ೋஈॏɹ36඼
ྉ௾͓ͤͪ　ࣛ໐

金
沢
割
烹

金
沢
割
烹

金
沢
割
烹

金
沢
割
烹

ஈॏɹ43඼ࡾ
ۚ୔ׂ๑い͚৿؂म　ࠄޒ

消費期限：1月1日
（1851㎉・食塩相当14.1g ／1ηοτ36඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに

本
体

（税込18,360円）
17,000円

͓ͤ
ͪ

Ұஈॏɹ19඼

Լ鴨஡ྈ　࿨Ұஈ

਺の子醤油漬、黒豆甘露煮、ۊண餅、伊達巻、海老の旨煮、栗きんとん、
ా作り、୫の旨煮、ߚ白松笠ӊ଑、ୟき牛ᤙ、ߚ白ͳますいくら添え、
にしんࠛ෍巻、からすᲬ西京焼、౬༿ඨ、ക人参、三౓豆煮、
ඈཾ頭煮、௣୛旨煮、ઍ୅݁ͼ蒲鉾

消費期限：1月1日
小麦・卵・ೕ・͑ ͼ（980㎉・食塩相当8.4g ／1ηοτ19඼目）

（1930㎉・食塩相当16.5g ／1ηοτ43඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ
ʲҰのॏ  rޒ࿠島きんとん、栗甘露煮、いけ৿ロゴ（チーズ）、Ӌೋॏ༑ષ包み、ߚ白蒲鉾、

ほたるいか生ᇙ煮、黒豆ۚഩ০り、味付਺の子、菜の花のおਁし、焼海老、
༘子ߚ白ͳます、市松ߴ菜巻、伊達巻、ా 作り、にしんࠛ෍巻、いかԫۚ焼、
੨桃甘露煮

ʲೋのॏ  rߚ鮭ルイベ漬、Θらͼしͦ風味、্זげΘかめ、᲏旨煮、
ポークパストラミスライス、レモンシロップ漬、菜の花のおਁし、Ϳりの࣌Ӎ煮、
のど͙ Ζೆ൮漬、若ఠみ胡瓜のゆずೆ൮、ゆず入りͩい͜んण࢘

ʲ三のॏ  rさつまいも甘露煮、くるみ飴炊き、焼き౬༿煮、さΘら西京焼、ߚകᴂシロップ漬、
若草子ๅずんͩ和え、ドライトマト赤ワイン煮、くるみ餅 白、くるみ餅 ߚ、
合鴨ロース醤油࢓立ͯ、海老തଟߴ野味付、いんげん煮、௣୛旨煮、
ねじりക人参煮、஛の子旨煮、菜の花のおਁし、たたき牛ᤙ͝ま和え

৽
/&8 約

3人前

੡重ശࢴ �ஈ

約1ÿ㎝

（蓋含む外寸）

約1ÿ㎝

約
1û
㎝

6810 冷蔵 ΘΒͼͷཬ

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

6811 冷蔵 Լי஡ྈ

6812 冷凍 ๛த৯඼

̍、࿠島͖んͱんには、はちみつ使༻ͷͨΊޒ ະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞いࡀ

解凍しͯくだ͞い
解凍࣌ؒ໿��࣌ؒ

ղౚํ๏͸औѻ͍આ໌Λ
͝ཡ͍ͩ͘͞

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

ừ
一の
重
Ử

ừ
ࡾ
の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

ご予約締切
11/23（日）

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
11/23（日）
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�ྉ௾のおせち

࢛ஈॏɹ45඼
京ࡊ味のΉΒ　͓ͤ ʮͪխʯ

ͳͩສຊళɹࢁ஡Ֆ૳

日
本
料
理「
な
だ
万
」が
吟
味
し

心
を
こ
め
て
作
り
上
げ
た

お
せ
ち
料
理

朱
赤
の
四
段
の
お
重
い
っ
ぱ
い
に

味
わ
い
深
い
料
理
��
品
目
を

多
彩
に
詰
合
せ
ま
し
た

京
都
の
鴨
川
の
ほ
と
り
に
あ
る

京
都
料
亭
監
修
お
せ
ち
で
す

本
体

（税込 23,760円）
22,000円

消費期限：1月2日（2875㎉・食塩相当26.1g ／1ηοτ45඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに・くΔみ

4〜5
人前

【一の重】 ക甘露煮、ക酢࿇根のժ、݀ 子ീ഼巻、おॕい海老、਺の子醤油漬、
帆立ひもの༘子和え、合鴨ロース、あΘͼ࢟煮、ۚ 白松༿串ߚ、甘露煮׷

【二の重】 ߚ白蒲鉾、௣୛旨煮、୫旨煮、黒豆、ക餅、からすみ、栗きんとん、׍くるみ、
ֈ௺༘҇焼、Წ西京焼、若桃甘露煮

ۚ、伊達巻、黒౶ۚഩゼリー、鶏山椒焼、豚֯煮、いくら醤油漬 【の重ࡾ】 ࣌人参入り生酢、
ా作り、ͩ し巻、たたき͝ぼう、ཾ 皮巻、おॕい松༿串

【࢛の重】 णߴ野ؚめ煮、౬༿にしん࡫ไॻ、味付͜んにΌく、͝ ぼう煮ʒ、᝔煮ʒ、
帆立旨煮、いかԫۚ焼、കܕ人参、手まりᴂ、᲼ͯまり౬༿、Ұࠛޱ෍巻、࡫団子、
にしんと魚卵の彩り和え

ྉཧ௕ɹ
ϊ্ໜथࡔ

੡重ശࢴ �ஈ

約1ÿ㎝

（蓋含む外寸）

約1ÿ㎝

約
21
㎝

本
体

（税込 15,660円）
14,500円

消費期限：1月2日（2164㎉・食塩相当18.4g ／1ηοτ50඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ

੡重ശࢴ �ஈ

約21㎝

（蓋含む外寸）

約1û㎝

約
16
㎝

ྉཧ௕ɹ
੖ج本ࢁ

【一の重】 ߚ白蒲鉾、味付け਺の子、帆立旨煮、にしんと魚卵の彩り和え、チーズ入り焼き蒲鉾、஡෱豆、白花豆、伊達巻、ま͙Ζの֯煮、
݀、団子、栗甘露煮、おॕい海老、バイ֋旨煮࡫ 子ീ഼巻、赤魚西京焼、Ұࠛޱ෍巻、手まりᴂ

【二の重】 鶏山椒焼、黒豆、ക餅、中華くらげ、たたき͝ぼう、海老ߚ白巻、ۚ ࣌人参入り生酢、いくら醤油漬、さんま照焼、胡ຑ甘ॽ、͜ んにΌく餅（ຣ஡あん）、
͜んにΌく餅（͸っさくあん）、୫旨煮、׍くるみ、ా 作り、ۚ 甘露煮׷

͝、௣୛旨煮、᲼ͯまり౬༿、ۊ野豆෗のؚめ煮、枝豆入り৴ా巻、味付࿇根、海鮮市松、ਅͩら子旨煮、౬༿஡ߴ 【の重ࡾ】 ぼう煮ʒ、ക͜ܕんにΌく、᝔煮ʒ、ക甘露煮、
黒豆がんもؚめ煮、ͩ し巻、松ᴂ、കܕ人参、ߚ白松༿串

2〜3
人前

ஈॏɹ50඼ࡾ
京౎鴨઒൞　ʮࠤʑ໦ʯ

ừ
ࡾ
の
重
Ử

ừ
࢛
の
重
Ử

ừ
一の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

ừ
一の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

京
都
鴨
川
畔

「
佐
々
木
」

ྉ
௾
ͷ͓ͤ

ͪ

Ұஈॏɹ22඼

೔ຊྉཧͳだສ　޾լ

ừ
ࡾ
の
重
Ử

お一人様
1点限り120点限定

৽
/&8 約

2人前

本
体

（税込 21,600円）
20,000円

੡ॏശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
ÿ
㎝

約2ú㎝

約2ú㎝
黒豆、栗きんとん、伊達巻、ߚ白小କ蒲鉾、牛肉山椒煮、
、鮭អ漬、合鴨ᗉ製、鶏ീ഼巻、松笠ӊ଑白焼ߚ
、野豆෗煮ߴ白ͳます、いくら醤油漬、海݄酢、海老ߚ
帆立生ᇙ煮、海老ࣳ煮、ׯ௣୛甘露煮、ۋ玉子、
Ძ西京焼、Ұࠛޱ෍巻、ۚ 、甘露煮、小઒サーモン׷
産牛ローストビーフ（ソース付）ࠃ

6813 冷蔵ϊϜϥϑーズ

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

6814 冷蔵ϊϜϥϑーズ

6815 冷蔵 ͳͩສ

小麦・卵・ೕ・͑ ͼ 消費期限：1月1日
（1733㎉・食塩相当17.4g ／1ηοτ22඼目）

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

͜のϚʔΫの商品は、ΦʔυϒϧとҰॹにごར༻で
おಘな商品です。くΘしくは��ɾ��ทΛごཡください。

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
1�/2�（日）
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� ໏ళのおせち

             8・9ทで͝Ҋ಺ͷ঎඼はおॏに੝り付けࡁですɻɹɹ      
※ηοτ಺༰およͼ੝り付けは、ࣸ ਅͱҟͳΔ৔߹͕͟͝いますɻ

ஈॏɹ45඼ࡾ

ઍլ԰ۘ੡　
ܴय़͓ͤͪྉཧʮఱणઍʯ

ừ
ࡾ
の
重
Ử

ׂ๑ྉ௾ઍլɹ
ձࣾઍլ԰ɹࣜג
૑ऀۀɹઍլ৴໌

【一の重】 渋皮付き栗ۚ団、ۚ ഩ黒豆、ߚ白ͳます、いくら醤油漬、酢牛ᤙ、たら旨煮、ۋ玉子、ߚ白݁ͼ餅、鶏松風、若桃甘露煮、
ロブスター、ߚ鮭ࠛ෍巻、伊達巻、਺の子ᴛߕ漬、あかねਅৎ

【二の重】 牛肉͝ぼう࣌Ӎ煮、༘ 子鶏つくね、鶏の三色巻、കਅৎ、ままかり酢漬け༘子風味、くるみ煮、白花豆、ా 作り、
ଢ଼小૔煮、ॕ い海老、ӊ଑松笠白焼、手ᓻ餅まんじΎう、֋Ӣ୮和え、౬༿旨煮、৽緑;くさ、णߴ野豆෗

͝、白身魚のエスカベッシュ、松લ漬、ӊ଑魚卵ࣹ込【の重ࡾ】 まさつま、ۚ 、鮭白醤油焼ߚ、甘露煮、焼き帆立、赤魚ೆ൮漬׷
小ୄ塩焼、海老マリネ、あΘͼ旨煮、ߚ白ॕା、ण栗甘露煮、魚の子旨煮ࢴ੡重ശ �ஈ

約26㎝

（蓋含む外寸）

約2÷㎝

約
1Ā
㎝

4〜5
人前

本
体

（税込19,980円）
18,500円

消費期限：1月2日小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ（2611㎉・食塩相当19.31g ／1ηοτ45඼目）

఻
౷
త
な
お
せ
ち
と
ੈ
୅
を
௒
え
た

「
਌
し
Έ
΍
す
͞
」を

༥
合
͞
せ
ま
し
た

ఱ
ण
ઍ

ஈॏɹ41඼ࡾ
ઍլ԰ۘ੡　ܴय़͓ͤͪྉཧʮ٢णઍʯ

1人前（26඼）×2ં

ઍլ԰ۘ੡　ܴय़͓ͤͪྉཧ　
ʮ෣ઍʯ　

ా作り、ࠛ ෍巻、たら旨煮、৽緑;くさ、݀ 子ീ഼巻、焼き帆立、ߚ鮭白醤油焼、ӊ଑松笠白焼、
伊達巻、手ᓻ餅、くるみ煮、ߚ白ͳます、いくら醤油漬、栗ۚ団、୮೾黒大豆ຶ煮、酢牛ᤙ、
海老ߚ白ไॻ、ߚ白ࢳۋ巻、ۋ玉子、若桃甘露煮、ॕ い海老、਺の子ᴛߕ漬、小ୄ塩焼、鶏照焼、
༘子鶏つくね、കਅৎ　×2ં

੡ॏശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
1ú
㎝

約22㎝
約17㎝

本
体

（税込11,664円）
10,800円

消費期限：1月2日（1242㎉・食塩相当5.99g ／1ηοτ26඼目×2） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ

1人前
×2

ừ
ࡾ
の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

【一の重】 ͝まさつま、酢牛ᤙ、ߚ白݁ͼ餅、ۚ ഩ黒豆、渋皮付き栗ۚ団、ࠛ ෍巻、ଢ଼小૔煮、伊達巻、ॕ い海老、ߚ白ॕା、
あΘͼ旨煮、白花豆、ా 作り、਺の子ᴛߕ漬、さ͝しのࠛ෍ʒ

【二の重】 ༘子鶏つくね、紫芋ۚ団、たら旨煮、ۋ玉子、കਅৎ、あかねਅৎ、牛肉͝ぼう࣌Ӎ煮、若桃甘露煮、
ຊずΘいֈ௺༓҇焼、ӊ଑松笠白焼、ߚ白ͳます、ߚ白ࢳۋ巻、魚の子旨煮

͜、ӊ଑魚卵ࣹ込、ままかり酢漬け༘子風味、くるみ煮 【の重ࡾ】 んにΌく旨煮、ߚ鮭白醤油焼、౬༿旨煮、
༘子オーロラ、あかにし֋旨煮、いくら醤油漬、ローズサーモン、৽緑;くさ、௣୛旨煮、णߴ野豆෗

本
体

（税込 16,092円）
14,900円

3〜4
人前

੡重ശࢴ �ஈ

約2÷㎝

（蓋含む外寸）

約2÷㎝

約
1Ā
㎝

٢
ण
ઍ

෣
ઍ

消費期限：1月2日（2133㎉・食塩相当15.19g ／1ηοτ41඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに・くΔみ

ừ
一
の
重
Ử

ջ
ੴ
の
ੈ
ք
؍
を

Ұ
ਓ
に
Ұ
ͭ
の
ં
ശ
で

ણ
ࡉ
に
ඒ
͠
く
ද
ݱ
͠
ま
͠
た

͓
せ
ͪ
の
ఆ
൪
৯
ࡐ
を

த
৺
に
盛
り
෇
͚
た

Ԧ
ಓ
の
࿨
෩
͓
せ
ͪ
ࡾ
ஈ
ॏ

̍、子には、はちみつ使༻ͷͨΊۄۋ ະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞いࡀ ̍、子には、はちみつ使༻ͷͨΊۄۋ ະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞いࡀ

ừ
一
の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

ઍ
լ
԰
͸
、ׂ
๑
ྉ
௾
ઍ
լ
か
ら

味
と
意
ঊ
を
ड
け
ܧ
͙
お
せ
ち
ྉ
ཧ
で

఻
౷
の
味
と
お
も
て
な
し
の
৺
を

お
届
け
し
ま
す

̍、子には、はちみつ使༻ͷͨΊۄۋ ະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞いࡀ

6816 冷蔵 ઍլ԰

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

6817 冷蔵 ઍլ԰ 6818 冷蔵 ઍլ԰

ご予約締切
11/23（日）

ご予約締切
11/23（日）

ご予約締切
11/23（日）
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�ఆ൪おせち

お
子
͞
ま
が
ت
Ϳ
お
せ
ち
ྉ
ཧ
、෯
޿
い
ੈ
୅
が
楽
し
く

お
ਖ਼
݄
の
食
୎
を
ғ
め
る
お
せ
ち
に
仕
上
げ
ま
し
た

఻
౷
త
な
࿨
の
ॏ
に
Ճ
え
、お
೑
の
ॏ
も
ご
用
意
し
ま
し
た

小麦・ೕ

（̎ ̑̎  ・食塩相当̏ ɽ̶̎
／̍ ύοク̍ ̔̌ ）̶

にΜ・にΜಛ੡
ౡ県産ࣇࣛ」
「ΧϨーڇࠇಲࠇ
ʢϨτϧτύοΫʣ2ݸ

にΜ・にΜಛ੡にΜ・にΜಛ੡
ηοτで
おಧ͚

૯ྉཧ長ɹத௰ར޺

「
࿨
ݙ
༸
࠼
に
ん
・に
ん
」の
૯
ྉ
ཧ
長

த
௰
ར
޺
ࢯ
の
こ
だ
わ
り
の
お
せ
ち
ྉ
ཧ
を

存
分
に
お
楽
し
Έ
い
た
だ
け
ま
す

「
࿨
ݙ
༸
࠼
に
ん
・に
ん
」の
૯
ྉ
ཧ
長

存
分
に
お
楽
し
Έ
い
た
だ
け
ま
す

࿨
༸
த
͓
ͤ
ͪ

（4775㎉・食塩相当19.8g ／1ηοτ41඼目）

࢛ஈॏɹ41඼
࿨༸͓ͤ ʮͪ๛ʯ

ஈॏɹ41඼ࡾ

࿨ݙ༸࠼ʹんɾʹ ん　࿨༸த͓ͤͪ

ʲ和のॏ  r鶏のീ഼巻き、ߚ白ͳます、若桃甘露、種子島産҆ೲ芋のきんとん、栗の甘露煮、にしんのࠛ෍巻、宮࡚県産しいたけ山椒煮、
鹿児島県産きんかん甘露煮、あじの味ᬫ醤油焼き、ా 作り煮、有頭海老の旨煮、伊達巻、しめさ͹、大根とゆず皮の甘酢和え、
਺の子、ߚ白かまぼ͜、黒豆

合鴨の京風蒸し、鹿児島県産豚肉を使用した柔らかチャーシュー、じっくり加熱した鶏肉の葱塩ソースがけ、レッドキャベツとビーツのラペ、
ハモンセラーノ生ハム、黒毛和牛すじ肉の赤ワイン煮、里芋の旨煮、鶏の照り焼きステーキチーズソースがけ、にんにん特製鶏肉の唐辛子炒め、
βーサイ、ਆށ牛のローストビーフ　　　　　　　　　　　

ʲオードブルのॏ  rくるみの飴炊き、アジೆ൮漬け、さつま揚げ、彩野菜のキッシュ、蒸しホタテ、海鮮チーズサラダ、ゆ͹団子、஛の子౔ࠤ煮、若桃甘露、黒౶黒酢肉団子、鹿児島県産きんかん甘露煮、
鹿児島県産かつお腹身のオリーブオイル漬け、ロマネスコカリフラワーのバジルソース和え、白身魚のエスカベッシュ、特製ハニーマスタードシュリンプ

消費期限：1月1日（2683㎉・食塩相当10.8g ／1ηοτ41඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ

本
体

（税込21,384円）
19,800円

4〜5
人前

�ஈࢴ੡重ശ

約1Ā㎝

（蓋含む外寸）

約1Ā㎝

約
1Ā
㎝

ừ
Φ
ồ
υ
ϒ
ϧ
の
重
Ử

ừ
ʹ
Μ
ʹ
Μ
ಛ
੡
೑
の
重
Ử

ừ
࿨
の
重
Ử

੡重ശࢴ �ஈ

約2÷㎝

（蓋含む外寸）

約2÷㎝

約
2ú
㎝

約
4人前

本
体

（税込 24,624円）
22,800円

【壱の重】 いか୹࡭ԫۚ焼、いか୹࡭白焼うにソース添え、中華風焼帆立、いくら醤油漬け、あΘͼׂ๑煮、子࣋ࠛ෍山海和え、りん͝酢かͿら、海老の旨煮、味付け਺の子、
味付け子࣋ࠛ෍

【弐の重】 栗豚ローストポーク（ソース付き）、味付けロマネスコカリフラワー、ドライトマト赤ワイン煮、ローストビーフ（ソース付き）、合鴨ハニーマスタード、
豚トロロースト中華風、合鴨スモーク、牛タンロースト（レモン果汁付き）

白蒲鉾、ねり͝ߚ 【の重ࢀ】 ま牛ᤙ、൧ଢ଼酢漬け、ぷちぷり海老サラダ、若炊あさり、ॏねୄࠛ෍ʒ、༘ 子ͳます、京き͵た巻  花山椒০り、ਅͩら子うま煮、えͼӢ୮焼き松༿、
菜の花松લ漬け風、ਅୄ༓҇焼

【༩の重】 宮࡚県産ۚ׷（ཽ玉）のコンポートバニラ風味、ࠃ産黒豆煮、ஜલ煮、くるみ甘露煮、伊達巻、ึ 付ౙ᝔ҁ煮、ۚ ͝ま֯煮、ా 作り煮、栗いもきんとん、
ຣ஡ガナッシュと͜ しあんの͗Ύうひ包み、シϣコラテリーヌ

消費期限：1月1日小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに・くΔみ

Έ
ん
な
で
ಉ
͡
ྉ
ཧ
を
楽
し
め
る
よ
う
に
޻
෉
し

「
๛
࡞
」の
ت
ͼ
を
分
か
ち
合
ỳ
て
い
た
だ
き
た
い
と
い
う

ࢥ
い
を
ࠐ
め
ま
し
た
Ố

๛㇆

㆟

ㆉ

࿨
༸
お
せ
ち
࢛
ஈ
ॏ

ừ
壱
の
重
Ử

ừ
弐
の
重
Ử

ừ
༩
の
重
Ử

ロースτϏーϑιース、߹鴨ϋχーϚスλーυは、はちみつ使༻ͷͨΊ、1ࡀະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞い

ừ
ࢀ
の
重
Ử

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

6819 冷蔵 άϩーϑーズ

6820 冷蔵
ケー・Ξンυ・ϏーΠンλーφショφϧ

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

͜のϚʔΫの商品は、ΦʔυϒϧとҰॹにごར༻で
おಘな商品です。くΘしくは��ɾ��ทΛごཡください。

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

ʲにんにん特製
肉のॏ  r

ಛ੡ϋχーϚスλーυγϡϦンプは、はちみつ使༻ͷͨΊ、̍ࡀະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞い

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
1�/2�（日）
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ͳλΠミンάͰ͖޷ͳλΠミンάͰ͓͖޷ͳλΠミンάͰ͓͖޷͓

�� গ 食・ྫྷౚおせちݸྔ・

��ɾ��ทでごҊ内の商品はおॏに盛り付けࡁです。ʢʮ෱ʯʮͪͮるʯΛআくʣ
※セット内容および盛り付けは、写真と異なる場合がございます。

解凍が必要になる商品です。
それぞれの商品の説明に従って
解凍してください。

冷凍

ೋஈॏɹ30඼

࿨༸೥ӽし͓ͤ ʮͪາとޕʯ

Ұஈॏɹ15඼
৯͓ͤͪҰஈॏ　ʮ౻Ֆʯݸ

ਫઋ

Ұஈॏɹ25඼
ๅધ

1ஈ31඼×2ં

京ࡊ味のΉΒ　͓ͤ ʮͪՖ᝷ೋஈʯ

੡ॏശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
1ú
㎝

約25㎝
約14㎝

本
体

（税込 11,664円）
10,800円

消費期限：1月1日（1269㎉・食塩相当6.8g ／1ηοτ30඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに

າのॏでҰ೥の८Γにँײし
๬のҰาをॕうೋஈॏおせちرのॏでޕ

【າの重ʢ༸ʣ】 栗豚ローストポーク、ドライトマト赤ワイン煮、لभക肉マϤサラダ、味付けロマネスコカリフラワー、
ぷちぷり海老サラダ、宮࡚県産ۚ׷（ཽ玉）のコンポートバニラ風味、豚ઉテリーヌ、海老と野菜のテリーヌ、
合鴨ハニーマスタード、牛タンロースト（レモン果汁付き）、ローストビーフ、ハムとチーズ市松

ా、産黒豆煮、渋皮栗いもきんとん、子࣋ࠛ෍山海和え、味付け਺の子、൧ଢ଼酢漬けࠃ 【の重ʢ࿨ʣޕ】 作り煮、
ホタテώモたら͜和え、帆立スモーク、いか୹࡭白焼うにソース添え、ஜલ煮、海老の旨煮、りん͝酢かͿら、
あΘͼׂ๑煮、Ұࠛޱ෍巻、ਅୄ༓҇焼、ߚ白蒲鉾、伊達巻、༘ 子ͳますいくら添え

【壱の重】 イカのゴロゴロサラダ、׍のやΘらか煮、鮭チーズオードブル、若鶏照り焼き、
合鴨ロース照り焼き風、合鴨スモーク、若草チーズ和え、穀類の甘辛煮、伊達巻、鶏つくね串、
ポークパストラミ、有頭海老塩焼き、京餅手まり

【弐の重】 ஜલ煮、കܕ人参、ߚあずま甘露煮ߴ、 野豆෗、たたき͝ぼう、ึ ઌ᝔、子࣋ちΘかさ͗ࠛ෍、
トラウトサーモン西京焼き、チキン三色巻き、若桃甘露煮、たつくり、焼౬༿巻、市松蒲鉾

ۚ、海の幸サラダ、きんとん、栗甘露煮、中華くらげ 【の重ࢀ】 胡ຑマグロの௭煮、黒豆、ߚ白ͳます、
サーモン塩麹漬け、味付け਺の子、にしん大漁漬け

2〜3
人前

消費期限：1月2日小麦・卵・ೕ・མՖੜ・͑ ͼ・かに・くΔみ

੡重ശࢴ �ஈ

約17㎝

（蓋含む外寸）

約17㎝

約
16
㎝

ừ
弐
の
重
Ử

ừ
壱
の
重
Ử

ừ
ࢀ
の
重
Ử

2〜3
人前

三ஈॏのおせちをίϯύΫトにまとめました

本
体

（税込 13,284円）
12,300円

本
体

（税込 12,960円）
12,000円

本
体
（税込 6,588円）
6,100円

味付け਺の子、ۚ 胡ຑマグロの௭煮、黒豆、きんとん、栗甘露煮、ߚ白ͳます、にしん大漁漬け、若草チーズ和え、
たつくり、有頭海老塩焼き、トラウトサーモン西京焼き、チキン三色巻き、伊達巻、鮭チーズオードブル、
ポークパストラミ、京餅手まり、ஜલ煮、കܕ人参、子࣋ちΘかさ͗ࠛ෍、焼౬༿巻、௣୛煮ߴ、 野豆෗、市松蒲鉾、
あずま甘露煮、若桃甘露煮ߚ

、のコンポートバニラ風味、渋皮栗いもきんとん（玉ཽ）׷産黒豆煮、宮࡚県産ۚࠃ
ローストビーフ、ஜલ煮、ߚ白蒲鉾、いか松笠Ӣ୮焼、海老の旨煮、ぷちぷり海老サラダ、
ా作り煮、味付け਺の子、൧ଢ଼酢漬け、ਅͩら子うま煮、りん͝酢かͿら、いくら醤油漬け

消費期限：1月2日小麦・卵・ೕ・͑ ͼ ੡ॏശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
5
㎝

約26㎝
約17㎝

約
1人前

গྔのおせちでे分 とͩいう͝ ཁ๬におԠ し͑Ұஈॏのおせちを࡞Γました

Ֆを生ける༷に࠼Γ઱΍かͳྉཧ3�඼を
஛᝷に٧߹せました

本
体
（税込 4,730円）
4,380円

（445㎉・食塩相当2.6g ／1ηοτ15඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ

੡ॏശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
ÿ
㎝

約1ÿ㎝
約1û㎝

ԑىのྑい「౻Ֆ」を
ΠϝʔδしたσβΠϯの
おॏにおͻとΓ༷༻
おせちを٧߹せました

解凍しͯくだ͞い
解凍࣌ؒ໿��࣌ؒ

ղౚํ๏͸औѻ͍આ໌Λ
͝ཡ͍ͩ͘͞

ۚ࣌人参入り生酢、黒豆、ക餅、伊達巻、ߚ白蒲鉾、黒౶ローストポーク、栗甘露煮、
݀子ീ഼巻、ా 作り、おॕい海老、赤魚西京焼、Ұࠛޱ෍巻、ࠃ産鶏の焼つくね串、さ͝しのおぼΖ包み、
ͩし巻、鶏肉の菜の花巻、਺の子醤油漬、࡫団子、味付͜んにΌくߴ、 野豆෗のؚめ煮、᝔煮ʒ、焼き౬༿煮、
味付࿇根、͝ ぼう煮ʒ、帆立旨煮、࿡֯里芋煮、௣୛旨煮、手まりᴂ、松ᴂ、കܕ人参、ۚ 甘露煮　×2׷

੡ॏശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
11
㎝

約22㎝

解凍しͯくだ͞い
解凍࣌ؒ໿�࣌ؒ

ղౚํ๏͸औѻ͍આ໌Λ
͝ཡ͍ͩ͘͞

（593㎉・食塩相当5.1g ／1ηοτ31඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ

1人前
×2

少量・個食

6821 冷蔵 άϩーϑーズ

【午の重（和）】 

【巳の重（洋）】

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

6822 冷蔵 ਗ਼ۄ ஈॏɹ36඼ࡾ

6823 冷蔵 ਗ਼ۄ

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

6824 冷凍ϊϜϥϑーズ

6825 冷凍 άϩーϑーズ

৽
/&8 約

1人前

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

߹鴨ϋχーϚスλーυは、はちみつ使༻ͷͨΊ、̍ࡀະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞い

ご予約締切
11/23（日）

ご予約締切
12/1�（日）

ご予約締切
12/1�（日）

ご予約締切
11/23（日）

ご予約締切
1�/2�（日）
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��ମに΍さしいおせち・お子さまおせち

解凍が必要になる商品です。
それぞれの商品の説明に従って
解凍してください。

୮೾黒黒豆、;きのうま煮、たたき͝ぼう、Ұޱ巻ࠛ෍、ͳます、
た͜のやΘらか煮ߴ、 野豆෗ؚめ煮、やΘらか小海老、若桃甘露煮、
紫෱豆（ᘖᘣ味）、さつまいもԫۚ煮（レモン煮）

、シロップ煮׷産௕芋のۚࠃ、۝भ産黒豆煮（クロダマル）、ҵ৓県ੴԬ市産栗の栗きんとん、産野菜の炊き合Θせࠃ
平ా຀৔三ݩ豚の֯煮、鹿児島県ೆ۝भ市産海老の࢟煮、๺海ಓ産ࠛ෍のࠛ෍巻、ࠃ産野菜のߚ白ͳます、
、ࠤ産͝ぼうの酢͝ぼうࠃ լ県産有明鶏のミートボール、ࠃ産ยޱいΘしのたつくり

、ࠤլ県産有明鶏の照焼ハンバーグࠤ լ県産有明鶏の大ཻミートボール（デミグラスソース）、
、ࠤ産玉子の伊達巻ࠃ、いΘしのたつくりޱ産ยࠃ լ県産有明鶏のローストチキン、ࠃ産にんじんのפఱ、
ઍ༿県産牛肉のオイスターソース煮、ࠃ産ߚ͸るかの大ֶ芋、ҵ৓県ੴԬ市産栗の甘露煮、
୮೾ࣰ山市産黒豆煮、ࠃ産͝ぼうと鶏のバンバンジー、ࠃ産ക花にんじん煮

1ηοτɹ11඼
本
体
（税込 5,400円）
5,000円

※ॏശ・༿෺は付いていません
※おॏ੝り付けྫ

約
12
㎝

約ú÷㎝

約1Ā㎝

֎ശαΠζ
おಧけܗଶ（Խহശ）1〜2

人前

かたいものがۤखͳํにも
おせちを楽しΜでいたͩけるΑう
食べ΍すく্͛࢓ました

͓ಧ͚形ଶ
ʢݸแ૷ʣ

やわらかおせち

カモҪ　΍ΘΒ͔͓ͤͪ　෱

༝དྷͷφτϦ΢Ϝ෼はؚまれますࡐͷૉ（ւ࿝౳・ڕ昆布・小）ྉࡐݪ※

11඼
৯Ԙෆ࢖用͓ͤ ʮͪイγイのͪͮΔʯ

Ұஈॏɹ12඼
イγイのΩッζ͓ͤͪ

ೋஈॏɹ16඼

৯෺ΞϨϧΪー഑ྀ͓ͤͪྉཧ
ʮイγイののͧΈʯ

しょうゆは小麦を使Θͣにͨͬ࡞もͷを使༻しています

৆味期 ：ؒ1月31日（997㎉・食塩相当7.3g ／1ηοτ11඼目）小麦・͑ ͼ

બૉ材とこだわりのだしͰ仕上げた食塩不使用の͓せͪݫ

約
7
㎝

約27㎝

約2ú㎝

֎ശαΠζ
おಧけܗଶ（ஈϘーϧശ）

༿෺は付いていません・ث※
※੝り付けྫ

2〜3
人前

ओݪྉ
国産

本
体

（税込 10,000円）
9,259円

子Ͳも
約2人前

ओݪྉ
国産

ൃ๐ενϩーϧ੡重ശ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
6
㎝

約21㎝
約21㎝

ϐοク2ຊ
チϟοプՖ
付͖ݸ2

食ҭຊ
付͖

※੝り付けྫ

本
体
（税込 9,800円）
9,074円

消費期限：1月2日小麦・卵

【壱の重】 ࠃ産牛肉のし͙れ煮、ҵ৓県ੴԬ市産栗の栗きんとん、
、産͝ぼうのたたき͝ぼうࠃ、白ͳますߚ産野菜のࠃ
ಢ໦県産大豆の巻き౬༿煮、୮೾ࣰ山市産黒豆煮、ࠃ産さつま芋の甘煮、
๺海ಓ産かぼちΌの伊達巻風、ࠃ産௣୛煮、ࠃ産ۚ׷の甘露煮

【弐の重】 大෼県ࠤഢ市産Ϳりの照焼ࠤ、 լ県産若鶏の唐揚げ、ࠃ産ۚ׷の甘露煮、
平ా຀৔三ݩ豚の֯煮、๺海ಓ産紫花豆煮、
宮࡚県産若鶏のミートボールと野菜の甘酢和え

【 ผ ఴ 産野菜の炊き合Θせࠃ【

特定原材料8品目ʢཛɾೕɾখഴɾ͑ ͼɾ͔ にɾͦ ͹ɾམՖੜɾ͘ Δみʣ

不使用のおせち

2〜3
人前

ओݪྉ
国産

、แ૷でのおಧけの品はݸ
ごՈఉで盛り付けてください

本
体

（税込 18,800円）
17,407円

※੝り付けྫ

ừ
弐
の
重
Ử

ừ
壱
の
重
Ử

ừ
ࠃ
࢈
໺
ࡊ
の
ਬ
͖
߹
Θ
ͤ
Ử

おಧけܗଶ（ݸ包装）

6826 冷蔵 ΧϞҪ৯඼޻業

6827 冷蔵 ੴҪ৯඼

৆味期 ：ؒ1月5日͑ͼ（1208㎉・食塩相当1.0g ／1ηοτ11඼目）

ポチসい付͖
※ฑはબ΂ません
※σβインはมߋͱ

ͳΔՄೳੑ͕͋り
ます

（883㎉・食塩相当4.7g ／1ηοτ12඼目）

6828 冷蔵 ੴҪ৯඼

6829 冷蔵 ੴҪ৯඼

消費期限：1月2日（1630㎉・食塩相当8.1g ／1ηοτ16඼目）

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

੡重ശࢴ �ஈ

約17㎝

（蓋含む外寸）

約17㎝

約
12
㎝

͜のϚʔΫの商品は、ΦʔυϒϧとҰॹに
ごར༻でおಘな商品です。
くΘしくは��ɾ��ทΛごཡください。

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

食ҭຊ・ࢴ෩ધ付͖
※ฑはબ΂ません
※σβインはมߋͱͳΔՄ

ೳੑ͕͋ります

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
1�/2�（日）
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�2 Φʔυϒϧ

本
体

（税込 11,880円）
11,000円

੡ॏശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
ÿ
㎝

約25㎝
約1Ā㎝

蒸しホタテ、海鮮チーズサラダ、鹿児島県産かつお腹身のオリーブオイル漬け、さつま揚げ、白身魚のエスカベッシュ、
ロマネスコカリフラワーのバジルソース和え、鹿児島県産豚肉を使用した柔らかチャーシュー、大根とゆず皮の甘酢和え、
じっくり加熱した鶏肉の葱塩ソースがけ、にんにん特製  鶏肉の唐辛子炒め、レッドキャベツとビーツのラペ、ローストビーフ、
彩野菜のキッシュ、ハモンセラーノ生ハム、合鴨の京風蒸し、鶏の照り焼きステーキチーズソースがけ、黒毛和牛すじ肉の赤ワイン煮、
里芋の旨煮、特製ハニーマスタードシュリンプ

3〜4
人前

૯ྉཧ長ɹத௰ར޺

Ұஈॏɹ19඼

࿨ݙ༸࠼ʹんɾʹ ん　
ϓϨϛΞϜΦーυϒϧ

（1439㎉・食塩相当6.7g ／1ηοτ19඼目） 消費期限：1月1日

ローストビーフをはじめ、炭火焼き、
低温調理、煮込みと食材に合わせた
調理方法を使ったメニューを
こだわりのオードブルに仕上げました

੡ॏശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
7
㎝

約2Ā㎝
約2÷㎝

ま
る
で
、イ
タ
リ
ア
ン
フ
ル
コ
ー
ス
の
よ
う
な
華
や
か
さ

「
銀
座
ポ
ル
ト
フ
ァ
ー
ロ
」の
メ
イ
ン
シ
ェ
フ
監
修

バ
ラ
エ
テ
ィ
豊
か
な
肉
、魚
料
理
に
バ
ラ
ン
ス
良
く

野
菜
料
理
を
盛
り
合
わ
せ
た
オ
ー
ド
ブ
ル
で
す

本
体
（税込 12,960円）
12,000円ۜ࠲　ϙϧトϑΝーロ　༸෩Φーυϒϧ

解凍しͯくだ͞い
解凍࣌ؒ໿��࣌ؒ

ղౚํ๏͸औѻ͍આ໌Λ
͝ཡ͍ͩ͘͞

フルーツフロマージュのテリーヌ、アンズのコンポート、タコのラビゴットソース、
ダイコンとサーモンのマリネ、生ハム、ハーブクリームチーズ、合鴨スモーク、
レンズ豆の煮込み、小海老の白ワイン蒸し、オレンジコンフィ、人参のマリネ、ボイル平さやインゲン、　
ベーコンとほうれん草のフリッタータ、ボローニャハムのゼリー寄せ、ヤングコーンのピクルス、
人参のピクルス、パプリカのピクルス、ブラックオリーブ、カブのピクルス、ローストビーフ赤ワイン漬、
紫キャベツとクランベリーのマリネ、スモークサーモンと玉葱のマリネディル風味、豚肉と鶏肝のパテ、
グリーンオリーブのハーブオイル漬、モッツアレラチーズのハーブオイル漬、ラタトゥイユ、
ココナッツ餡の白きんとん、渋皮栗甘露煮、鶏肉のハニーマスタード、白いんげん豆のトマト煮

γΣϑɹ੕߹૑

「࿨ݙ༸࠼にΜ・にΜ」の૯ྉཧ௕ɹ
中௰རࢯ޺の૑࡞ྉཧɹ
෯޿いੈ୅にتΜでいたͩける
お肉中৺のΦʔυϒϧを໨ࢦしました

ϩʔεトϏʔϑ੺ϫΠϯ௮
ന͋Μ・ίίφοπ・ΫリʔϜνʔζ
Λ૊Έ߹Θͤͨɺ෯ੈ͍޿୅ʹָ͓͠
Έ͍͚ͨͩΔメχϡʔͰ͢ɹ

߳ਏྉͱ੺ϫΠϯͷシϯϓϧͳຯ෇͚
͕ɺڇ೑ͷࢫΈΛҾཱ͖ͯ·͢

ϑϧʔπϑϩϚʔδϡのςϦʔψ
༏͍͠ࢎຯͷΫリʔϜνʔζͱυϥΠ
ϑϧʔπͷ؁ΈΛϚリアʔδϡͨ͠
1൪ਓؾͷϕετηϥʔͰ͢

小麦・卵・ೕ・͑ ͼ

約
3人前

ຊମՁ֨1�
���ԁҎ্ͷର৅ͷ͓ͤͪಉ࣌ߪೖͰ

500ϙΠϯτϓϨθϯτ ˞��2�2�೥1݄தにͳΒίʔϓͷ͓ళͰ͓ങ෺ਫ਼࣌ࢉにɺ
ɹ͓ങ෺5��ԁ݊Λൃ͍ͨ͠ߦ·͢ɻ
˞2૊Ҏ্͝ར用ͷ৔߹΋5��ԁ݊ͱ͍͖ͤͯͨͩ͞·͢ɻ

��ɾ��ทでごҊ内の商品はおॏに盛り付けࡁです。
※セット内容および盛り付けは、
写真と異なる場合がございます。

解凍が必要になる商品です。
それぞれの商品の説明に従って
解凍してください。

冷凍

小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに（1683㎉・食塩相当9.27g ／1ηοτ30඼目）

Ұஈॏɹ30඼

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

ίίφッπᰩのനきΜとΜ

6830 冷凍 '%ϑΝΫトϦー

6831 冷蔵 ケー・Ξンυ・ϏーΠンλーφショφϧ

ϙΠϯτϓϨθϯτϙΠϯτϓϨθϯτϙΠϯτϓϨθϯτϙΠϯτϓϨθϯτϙΠϯτϓϨθϯτϙΠϯτϓϨθϯτϙΠϯτϓϨθϯτϙΠϯτϓϨθϯτ

12ɾ13ϖʔδͷ঎඼ɺཪදࢴͷʮ 6936ΦϦδφϧΦʔυϒϧh ෱ޱ ʯɦͱ

スマイル
ポイント

͜のϚーΫの
おͤͪが໨ҹ

˞��2�2�೥1݄தにͳΒίʔϓͷ͓ళͰ͓ങ෺ਫ਼࣌ࢉにɺ

ΦϦδφϧΦʔυϒϧh ෱ޱ ʯɦͱ

ܲ肉ͷϋχーϚスλーυは、はちみつ使༻ͷͨΊ、̍ࡀະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞い

ಛ੡ϋχーϚスλーυγϡϦンプは、はちみつ使༻ͷͨΊ、̍ࡀະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞い

ご予約締切
11/23（日）

ご予約締切
1�/2�（日）

12.13_ならコープ迎春予約_0929.indd   12 2025/09/29   15:53:0�



�3Φʔυϒϧ

鶏肉の甘酢あん和え  ブロッコリー添え、赤坂璃宮チャーシュー、蒸し鶏のバンバンジーソース、　
豚肉の黒胡椒炒め  ブロッコリー・松の実添え、大西洋鮭の唐揚げ  リンゴ酢風味、
エビチリソース、ホタテの醤油煮、松笠いかと枝豆の中華あん、桃の花餅、若桃甘煮、
クルミの飴炊、胡瓜の甘酢漬、クラゲの冷菜  クコの実添え

Ұஈॏɹ13඼

౦ྉཧの໊ళがお届けする޿ڃߴ
߽՚中՚おせち

੡ॏശࢴ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
7
㎝

約26㎝
約2÷㎝

૯ྉཧ௕ɹᩀᖒ໌

本
体

（税込 15,120円）
14,000円

（1499㎉・食塩相当12.9g ／Ұஈॏ13඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに・くΔみ

ܲ肉ͷ؁酢͋ん࿨͑ ϒロοίϦーఴ͑には、はちみつ使༻ͷͨΊ、
ະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞いࡀ̍

1ηοτɹ10඼
ೋஈॏɹ25඼
ਆށʮスςーΩϋ΢スԑʯ؂म　Φーυϒϧ

【一の重】 ローストビーフ、若鶏明太巻、牛タン入ソーセージ、桜島どりマリネチキン、帆立香草焼、
ブルーベリーチーズソース寄せ、ドライフルーツのパイ包み、ドライトマト赤ワイン煮、若桃甘露煮、
サラミ風ソーセージ、キャロットラペ、ブラックオリーブ、豚タン

【二の重】 魚卵のサラダ、レモンシロップ漬、合鴨スモーク、サーモンキャロットテリーヌ、
ハムとチーズソースのテリーヌ、ポークソーセージ、くるみ甘露煮、レッドキャベツのラべ、生ハム、
スモークサーモントラウト、ブロッコリー（コンソメ風味）、ハンバーグ

【壱の重】 にしん大漁漬け、市松蒲鉾、若草チーズ和え、サーモンクリームチーズ和え、
鮭チーズオードブル、海の幸サラダ、ローズサーモン、ローストポーク、サーモン塩麹漬け、
彩り野菜のマリネ、鶏つくね串、チキン三色巻き、合鴨スモーク、中華タコ山菜、若桃甘露煮

【弐の重】 海鮮マリネ、黒豆、栗甘露煮、イカのゴロゴロサラダ、ポークパストラミ、ゴマ団子、有頭海老塩焼き、
穀類の甘辛煮、伊達巻、酢豚、中華くらげ、合鴨串照り焼き、中華帆立ひも、京餅手まり

ൃ๐ενϩʔϧ੡ॏശ �ஈ

約
1û
㎝

約17㎝
約1Ā㎝

（蓋含む外寸）

ਆݩށொにళをߏ る͑�「εςʔΩϋ΢εԑ」໦ాྉཧ௕؂मのΦʔυϒϧ

解凍しͯくだ͞い
解凍࣌ؒ໿��࣌ؒ

ղౚํ๏͸औѻ͍આ໌Λ
͝ཡ͍ͩ͘͞

ϓϥενοΫ੡༰ث �ஈ
（蓋含む外寸）

約
û
㎝

約27㎝
約1ÿ㎝

鶏の香草焼き、手作りハンバーグ、味付けロマネスコカリフラワー、さくらんぼグラッセ、
タンドリーチキン、ポルチーニのミートボールクリームソースかけ、ぷちぷり海老サラダ、
牛タンロースト（レモン果汁付き）、ローストビーフ（ソース付き）、栗豚ローストポーク（ソース付き）

ミートパテ  杏子添え、海老と緑野菜のペペロンチーノ、さつま芋と豆のハニーマスタード風、
合鴨スモーク ドライトマト赤ワイン煮添え、花咲サラダと4種野菜の彩り寄せ、焼き帆立と帆立バジル、ス
モークサーモンのマリネ、サーモンテリーヌとオクラガーリックマリネ　×2

解凍しͯくだ͞い
解凍࣌ؒ໿�࣌ؒ

ղౚํ๏͸औѻ͍આ໌Λ͝ཡ͍ͩ͘͞（1110㎉・食塩相当3.5g ／1ηοτ10඼目） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・くΔみ

ϫΠϯ΍おञに߹う自Ո੡のお肉ྉཧを๛෋にࠐ٧ΜͩΦʔυϒϧ

ロースτϏーϑιースは、はちみつ使༻ͷͨΊ、̍ࡀະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞い

ừ
一の
重
Ử

ừ
二
の
重
Ử

ιースͷかかりํ͕ࣸਅͱはҟͳΔ৔߹͕͋ります

「早期迎春予約チラシ」にて
「結賀」「初春」「オリジナルオードブル『口福』」「瑞祥」
「京・料亭 わらびの里 料亭のオードブルおせち」を
ご注文いただいた方も対象の
キャンペーンとなります

Φʔυϒϧ

Ұஈॏɹ8඼×2
༸෩Φーυϒϧセット

ೋஈॏɹ29඼

य़৴Φーυϒϧ

肉ஂᓒΦーυϒϧʮ૗ʯ

੺ࡔཨٶ　த՚͓ͤͪ

本
体
（税込 4,298円）
3,980円

本
体
（税込 9,396円）
8,700円

約
4人前

৽
/&8 約

2人前

本
体
（税込 6,134円）
5,680円

（945㎉・食塩相当10.8g ／1ηοτ8඼目×2） 小麦・卵・ೕ・͑ ͼ・かに
消費期限：1月2日小麦・卵・ೕ・མՖੜ・͑ ͼ・かに・くΔみ

本
体

（税込 11,340円）
10,500円

ൃ๐ενϩʔϧ੡ॏശ �ஈ
（蓋含む外寸）

約
ÿ
㎝

約2ú㎝
約2ú㎝

੡重ശࢴ �ஈ

約2÷㎝

（蓋含む外寸）

約2÷㎝

約
12
㎝

「ւの޾」「ࢁの޾」を生かした
ϘϦϡʔϜのあるΦʔυϒϧ

3〜5
人前৽

/&8

オードブル＋
おせちでおಘ

ϙイϯト
�00

ύʔςΟʔにも
ͽ たͬΓͳ
༸෩Φʔυϒϧの
セット

解凍しͯくだ͞い
解凍࣌ؒ໿��࣌ؒ

ղౚํ๏͸औѻ͍આ໌Λ
͝ཡ͍ͩ͘͞

6832 冷凍 平ീ

͞つまҶͱ౾ͷϋχーϚスλーυ෩には、はちみつ使༻ͷͨΊ、̍ ະຬͷೕ児には༩͑ͳいでくͩ͞いࡀ

ừ
弐
の
重
Ử

ừ
壱
の
重
Ử

6833 冷蔵 ਗ਼ۄ

6834 冷凍 άϩーϑーズ

6835 冷凍υ΢シシϟ

小麦・卵・ೕ・くΔみ（915㎉・食塩相当7.5g ／1ηοτ25඼目）

6836 冷凍 ҏ౻஧৯඼

2〜3
人前

ご予約締切
11/23（日）

ご予約締切
11/23（日）

ご予約締切
11/23（日）

ご予約締切
1�/2�（日）

ご予約締切
11/23（日）

解凍しͯくだ͞い
解凍࣌ؒ໿��࣌ؒ

ղౚํ๏͸औѻ͍આ໌Λ
͝ཡ͍ͩ͘͞

2〜3
人前
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