
 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    チルド おさかなソーセージ  8 本入 

Ａ．コープのおさかなソーセージは、個包装のフィルムにナイロン系の素材を使用しています。 

市販商品に使用されているポリ塩化ビニリデンに比べると、水分が透過しやすく、常温で保存するうちに 

水分が抜けてソーセージの表面にシワがよることがあるため、冷蔵保存としています。 

ならコープ 

品質保証室 

『 いろいろなメーカーの魚肉ソーセージがあるけど。。。どう違うのかな？ 』 

これいいよ！ ～ CO･OP チルドおさかなソーセージの巻 ～ 

「CO･OPチルドおさかなソーセージ」っていいよね～♪ 調理しなくてもすぐに食べられる 

から、我が家では、朝食に！ 子どものおやつに！ 主人のおつまみに！ 大活躍よ～！！ 

野菜と一緒に炒めたり。。。おかずの一品としてもいいわよ ❤ 

お魚のうま味となめらかな食感。 

おいしく食べてカルシウムとビタミンＤが摂れる栄養機能食品 

調理不要ですぐに食べられるから、忙しい朝でもホットドック

やサラダの具にして、手軽に栄養価アップ！ 

原料の魚介は、スケトウダラ・カジキマグロ・オキアミの 

3種類のみ。もっちりとした食感。 

香辛料を控えめにした素材を生かしたクセのない味付けで 

子どもも食べやすい！ 

ソーセージのやさしいピンクは、 

原料のオキアミの色 

↑ マジックカット 

どこからでも簡単に開封できます。 

 

栄養機能食品 

カルシウム 

ビタミンD 

  Ｑ．市販の魚肉ソーセージは､ほとんどが常温保存なのに、どうしてコープのおさかなソーセージは冷蔵保存なの？  

 

Ａ．個包装のフィルムをはがさなければ、賞味期限までおいしくお召し上がりいただけます。 

  Ｑ．コープの冷蔵のおさかなソーセージは、外袋を開けても、１本１本のソーセージを開けなければ消費期限

までもちますか？  

要冷蔵    
多くのお子さんに食べて

もらえるように、卵白は

使っていません。 

（※日本生活協同組合連合会 コープ商品の Q＆A 参照） 



(※2019 年 7 月 1 回からのリニューアル品です) 

 

 

 
    市販品 A  市販品 B  

使用原材料 魚肉（たら、オキアミ、かじき）、結

着材料（植物性たん白（小麦、大豆

（遺伝子組換えでない））、コーンス

ターチ（遺伝子組換えでない））、植

物油脂、砂糖、食塩、醸造酢、まぐろ

エキス、かつおエキス、オニオンエ

キス、香辛料／加工でん粉、炭酸Ｃ

ａ、調味料（アミノ酸、核酸）、ビタ

ミンＤ、（一部に小麦・かに・大豆を

含む） 

魚肉、結着材料（ペースト状小麦た

ん白、でん粉、粉末状大豆たん白）、

植物油脂、砂糖、食塩、醸造酢、香味

食用油、オニオンエキス、香辛料、か

つおエキス、酵母エキス／加工でん

粉、炭酸 Ca、調味料（アミノ酸等）、

骨 Ca、着色料（クチナシ、トマトリ

コピン）、香辛料抽出物、香料、（一部

にかに･小麦･さけ･大豆を含む） 

魚肉、結着材料（小麦たん白、コーン

スターチ、大豆たん白、卵たん白）、ラ

ード、食塩、砂糖、玉ねぎエキス、ぶ

どう糖、香辛料、チキンエキス、ポー

クエキス、加工でん粉、調味料（アミ

ノ酸等）、炭酸 Ca、リン酸塩（Na）、

香辛料抽出物、コチニール色素、香料、

（原材料の一部にごまを含む） 

保存方法 冷蔵（0℃～10℃）で保存  直射日光をさけ、常温で保存 直射日光、高温多湿をさけて保存 

栄養成分表示 

1 本(20ｇ)あたり 

 

エネルギー   33 kcal 

たんぱく質    1.9ｇ 

脂質       1.6ｇ 

炭水化物     2.7ｇ 

食塩相当量    0.4ｇ 

ビタミンＤ    0.9 ㎍ 

カルシウム     103mg 

エネルギー   34 kcal 

たんぱく質    1.8ｇ 

脂質       1.8ｇ 

炭水化物     2.8ｇ 

食塩相当量    0.4ｇ 

カルシウム    119mg 

エネルギー   38 kcal 

たんぱく質    2.2ｇ 

脂質       1.9ｇ 

炭水化物     2.9ｇ 

食塩相当量    0.5ｇ 

カルシウム    44mg 

開け方 

 

   

 

品質保証室では

こんな感想が 

出ました～♪  

 

 

 

 

 

 

 薄味で、魚を感じる 

 あっさりした味 

 比べた中では、唯一、ビタ

ミンＤを摂取できる 

 やわらかめで食べやすい 

 側面まで剥がしやすい 

 開封しにくい 

 原料の魚の種類がわかるの

で、安心 

 ややピンク色 

 味付けは濃く、甘味が強い 

 香りが強い 

 歯ごたえは良い 

 テープはつまみにくいが、

はがすと切れ目が入ってい

て開封しやすい 

 原料の魚の種類がわからな

いので、不安 

 

 魚の香りが少ない 

 香辛料が強く、味が濃い 

 クセのある独特な味と香り 

 弾力が強い 

 テープはつまみにくいが、

はがすと切れ目が入ってい

て開封しやすい 

 原料の魚の種類がわからな

いので、不安 

 

 

 

 

チルドおさかなソーセージ  &  市販の魚肉ソーセージ を くらべてみました！ 

★ バックナンバーは 。。。 

『ならコープホームページ』  →                →                          をクリック！ 

 

ならっぴ探検隊 商品の食べくらべ・おいしい食べ方   

（※あくまで品質保証室内での感想です） 

チルドおさかなソーセージ 


