
根元部分に
汚れが溜まりにくく
洗いやすい構造

使いやすくて日常使いにちょうど良いサイズ感！

サイズ：カレースプーン/約183mm、パスタフォーク/
約198mm、材質：ステンレス鋼(クロム18％・ニッケル
8％)　生産国：日本

柳宗理　カレースプーン・パスタフォーク2P

メーカー希望小売価格
1,750円(税込1,925円)

5P
基本ポイント 963円本体

価格

（税込1,059円）

先端ワイヤーを通常より多くすることで
空気を取り込みやすくして
泡立てが時短に！

サイズ：約φ80×300mm、材質:ワイヤー/
ステンレス鋼(クロム18％・ニッケル8％)、ハンドル/エラストマー樹脂　生産国：日本

　
柳宗理　泡立て

メーカー希望小売価格2,200円(税込2,420円)
6P
基本ポイント 1,210円本体

価格

（税込1,331円）

つかむ、すくう、
かえす、取り分ける。
色々な役割を
1台でこなすマルチトング

長年の研究を重ねた
使い勝手の良いデザイン。

接地面の少ない断面形状！
網のように破れず長く使えます。

継ぎ目がない
一体形成

サイズ：約47×70×220mm、材質：ステンレス鋼(クロム18％・ニッケル8％)　生産国：日本

柳宗理　トング穴あき

メーカー希望小売価格2,000円(税込2,200円)
5P
基本ポイント 1,100円本体

価格

（税込1,210円）

水切りや調理に大活躍！
ステンレスボウル＆パンチングストレーナー（ざる）

安定感のある平らな底面

縁の巻き込みをなくし
汚れ溜まりを防止

効果的な熱伝導で、食材の旨味を閉じ込める
鉄フライパン

100V・200V
電磁調理器

ラジエント
ヒーター

ハロゲン
ヒーター

エンクロ
ヒーター

シーズ
ヒーター

ガス

※ガス・IHのどちらでも調理ができます。

両面に細かな凹凸を付けた
独自開発プレート
※フッ素コートなどの
　表面コートはされておりません。

サイズ：約φ158×65mm、0.7L

柳宗理　ステンレスボウル16cm

メーカー希望小売価格2,000円(税込2,200円)
5P
基本ポイント 1,100円本体

価格

（税込1,210円）

サイズ：約φ164×63mm

柳宗理　パンチングストレーナー16cm

メーカー希望小売価格2,000円(税込2,200円)
5P
基本ポイント 1,100円本体

価格

（税込1,210円）

サイズ：約400×260×100mm(フタ込)、材質：本体/鉄(マグマプ
レート)、フタ/ステンレス鋼(クロム18％)、ハンドル･ツマミ/フェノー
ル樹脂　生産国：日本

柳宗理　マグマプレート鉄フライパン22cm

メーカー希望小売価格6,000円(税込6,600円)
15P
基本ポイント 3,300円本体

価格

（税込3,630円）

【共通】材質：ステンレス鋼(クロム18％・ニッケル8％)　生産国：日本

サイズ：約φ231×119mm、3.4L

柳宗理　ステンレスボウル23cm

メーカー希望小売価格3,500円(税込3,850円)
9P
基本ポイント 1,925円本体

価格

（税込2,117円）

サイズ：約φ238×86mm

柳宗理　パンチングストレーナー23cm

メーカー希望小売価格3,500円(税込3,850円)
9P
基本ポイント 1,925円本体

価格

（税込2,117円）

18cm

刀身に用いられている37層ダマスカス鋼は、硬度
が高く切れ味に優れた最高級の刃物鋼「コバルト
合金鋼V金10号」の芯材の両側に各18層のス
テンレス鋼を重ね合わせた、計37層の多層鍛造
構造の高級刃物用鋼材です。

ダマスカス鋼の特徴
ステンレス鋼
各18層

【断面図】

コバルト合金鋼
V金10号

油馴染みが良く使うほどに
焦げ付きにくくなります。

鉄ならではの耐久性

左右2カ所に大きな注ぎ口付き。
調理したものを移し替えるときに大変便利！

個性的なフォルム
蓋を回転させると
隙間の調節が可能。

ならコープ組合員限定企画

2026年11月1回～2027年1月2回の期間でご利用金額に応じてご参加いただける特別ご優待！

キッチングッズキャンペーン
憧れのキッチングッズを特別価格で手に入れよう！

ポイントを集めて

キャンペーン内容等の詳細は裏面をご確認ください。

快適な切れ味が長持ちする理想的なキッチンナイフ

柳 宗理 コレクション

サイズ：約305×48mm、材質：[ブレード]37層ダマスカス鋼(刃物用ステンレス
鋼複合材、芯材:VG10)、[ハンドル]18-8ステンレス　生産国：日本

柳宗理　
ダマスカスキッチンナイフ18cm

メーカー希望小売価格15,000円(税込16,500円)

30P
基本ポイント 7,500円本体

価格

（税込8,250円）

信頼と高品質の

日本製
高い実用性と意匠性

多層鍛造構造により、折れにくさやしなやかさのある刀身を実現。
切れ味と耐久性の両立

外層がステンレス鋼に包まれているため錆びに強く、鋭い切れ味が長期間持続。  
優れた耐蝕性と持続性

鍛造と表面処理によって浮き出る多層構造独特の美しい模様は高品質の証。
  

独特で美しい波状模様

　

特選品

ミキシングしやすい
曲線が工夫された深め設計

ステンレス鋼だから
丈夫で清潔

水切れの良い
設計で目詰まり
しにくい！

組み合わせて
使える

深さがあって軽い煮込み
料理などにも使えます。



❶期間中に生協カタログでお買い物

❷ポイントが自動で貯まります。
　 ※貯まったポイントは事前にお知らせいたします。

❸ポイントに応じた商品を特別価格
　(有料)でご購入いただけます。

❹通常配達時にお届けいたします。
※商品購入に必要な基本ポイント数は、商品によって異なります。
※キャンペーン期間中に基本ポイントを使用しても、ポイント累計は減りません。貯まったポイント
は注文週にご案内いたします。  ※商品はいつものならコープ宅配・配達時にお届けいたします。

ご利用金額1,000円（税抜）につき
1ポイントが基本ポイントとして付与されます。
集まった基本ポイントに応じて、
キャンペーン商品の中からお好きな商品を
特別価格にてお求めいただけます。

●ご利用金額1,000円(税抜)につき基本ポイント1ポイント獲
得! ポイントは自動的に貯まります。 ●貯まったポイント数のご
案内を2027年1月4回カタログ配布時(1/11(月)～15(金))に
します。ポイントが貯まった方は2月1回(1/25(月)～29(金))・2
月2回(2/1(月)～5(金))にご希望商品の6ケタの番号を記入し
てください。 ●キャンペーン特別価格につき、不良品以外の商
品交換、返品はできません。

2026年11月30日（月）～12月4日（金）まで
獲得ポイント数途中案内期間

2026年11月１回～2027年1月2回（商品注文分）
2026年11月2日（月）～2027年1月15日（金）の期間の
請求明細書兼お届け表に載っている基本ポイントの累計

ポイント獲得期間

キャンペーン詳細

サイズ：本体/約274×231×110mm、蒸し器/約φ201×17mm
材質：本体・フタ/アルミメッキ鋼板、取っ手・つまみ・底・蒸し皿/シリコーン
ゴム　生産国：中国

Kevnhaun　レンジパン深型

メーカー希望小売価格6,000円(税込6,600円)
17P
基本ポイント 3,000円本体

価格

（税込3,300円）

サイズ：約274×231×92mm、材質：本体･フタ/アルミメッキ鋼板、取っ
手・つまみ・底/シリコーンゴム　生産国：中国

Kevnhaun　レンジパン

メーカー希望小売価格5,000円(税込5,500円)
14P
基本ポイント 2,500円本体

価格

（税込2,750円）

色々な調理に使えて1台あると便利！

時短！ 簡単！ レンチンでグリル料理が完成！

本体に食材を入れて
蓋をする。

電子レンジで加熱する。 できあがり。

調
理
の
手
順

深さ5cmで煮込み料理や蒸し料理に！

スペースを取らない
可愛いデザインで
そのまま食卓にも！

電子レンジで
焼き目が付く！

いま話題！

レンジへの出し入れや
食卓への持ち運びがらくらく！

フッ素コーティングで
焦げ付きにくい。

お手入れ
簡単

波形グリルが
余分な油を
落とします。

ご注文方法・商品配達についてのお問い合わせ

0120-577-039
0743-68-3100 までならコープコールセンター

携帯電話・
IP電話からは
※携帯電話・IP電話からの場合、通話料は組合員ご負担となります。

商品についてのお問い合わせ

0120-504-622
ライフ営業部フリーコール窓口

お問い合わせ 8：30～20：00（月～金曜日） 土曜日は17：30まで 日曜日休み

9：00～17：30
（月～金曜日〈祝日を除く〉）
　

ポイント獲得期間に獲得された
「基本ポイント」が対象となります。
※基本ポイント以外のポイントは対象外となります。

キャンペーンシステムのご案内

の1台7役焼く 炒める 煮る 茹でる 蒸す 炊く 温める

2月1回：1月25日(月)～29日(金)
2月2回：2月  1日(月)～  5日(金)

2月3回：2月15日(月)～19日(金)
2月4回：2月22日(月)～26日(金)

注文期間 お届け期間
商品注文期間～お届け期間

（キャンペーンポイントについては、期間中、請求明細書にある「お知らせ欄」で複数回ご案内します。）


